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薄#分主城“面 香村” ，于6月10日（星期二）举 
行全天义卖，并将该日所筹获义款，援助四川地震灾 
民，贡献一份心意◦敬请热心人士’踊跃乐捐。 


+觉得吉隆坡的蒲种"面香村”的板面最好吃。 

- ^ 东家林唪航，个性爽朗，有客前来，连罕世茶种“北斗一号” 

也拿出奉客，多亲切呀！ 

. 出来迎接，是合伙人黄淑芬。一眼就认得是小 S 。接触后，才知弄错，以 
她凡事求好的性格，店名是愈做愈响亮。 

堂中风雅，座位有限，但在租金昂贵的雪隆，有生意，说明价钱相宜，面 
食佳，回头客多。 

先祭肚，才喝茶，是不是比神仙懂享受7 


没问题。 

“招牌水晶饺” ，半透明水晶皮 

中，包着大量鱼和猪肉，可媲美獅子头 
的肉碎，边吃边抹放了干葱、醋混开的 
酱，吃得滋滋声。 

“蓝花叉烧板面” 是用自家种的蓝 
花，当面染料，揉出紫颜色，胜彩绘。 
把又肥又密的叉烧，煎后和大馄饨摆 
上，鲍鱼汁往下一倒，极快就闻到花. 
香，凭这点，绿油油的波菜面哪及得 
上？ 

专为护肤配方的“养颜美肝茶”， 
标明降肝火、治头痛、排毒。多喝，长 
春不老 0 


“啰汁板面” 是生招牌，不管是肉 
碎、肉片、炸江鱼仔、香菇，样样都下 


香料煮好汁，淋在幼板面，不输药材 
汤，也为肉增添了拌味，金针菇、鲍鱼 
菇、冬菇、饱食汁后，名副其实会爆 
浆，先吸干，就不会这么容易被烫伤 
“香咖喱鸡板面” ，汤呈嫩青，加了 
马铃薯和鸡肉，筷子一搅，沉底的香料 
末全浮起，试时，定先喝口汤，有风柑 
叶的细味，全靠它赢了红咖喱，想吃， 


直直的，真如棵条，机器压出，嚼 
态好过面粉糕，齒汁又厚，是叫一碗做 
一碗的手工。能吃到莲姐擀出的面粉 


O 


各大超级市场均有代售 


_ (左）林皡航借 
义卖，为四川灾民 
呈献一份心意。 































